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POL. . _______________________

 Generace „flash-steam“
(rychlá pára) nechává b žné
generátory páry daleko za
sebou:

 — eliminuje nutnost údržby kotle pro výrobu páry
 — už žádná sho elá topná t lesa
 — udržuje úrove  páry bez vodní nádržky

 M žete tepeln  upravovat potraviny podle vnit ní teploty nebo
asu pomocí páry s prom nnou teplotou, konvek ního oh evu

nebo jejich kombinace – m žete opékat, va it v pá e, péci nebo
smažit a sta í vám k tomu jediné za ízení.

ináší lepší kvalitu pokrm  a rozši uje možnosti vytvá ení menu,
ale zárove  zvyšuje efektivitu produkce a rychlost až o 70
procent oproti b žným metodám tepelné úpravy.
 Technologie EcoSmart™ snižuje náklady na energii díky menší
spot eb  elekt iny i vody jak p i b žném provozu, tak p i išt ní.
 Funkce Gold-n-Brown™ umož uje dodat produkt m lepší barvu.
 Funkce CombiClean™ umož uje pln  automatické išt ní
pomocí vodních trysek. K tomu lze použít bu  osv ené tablety
CombiClean Tablets, nebo sprej - Combitherm Cleaning Liquid
Spray.
 Modely Standard a Deluxe control nabízejí dodate né
zvlh ování, va ení Delta-T, vícejazy ný displej a další vlastnosti.
 Zdokonalená bezpe nost zahrnuje automatickou ventilaci páry

sn  p ed uplynutím doby va ení. (U.S. Pat. 7,282,674)

 CombiSmoke™ je volitelná funkce — patentovaná udicí
technologie (U.S. Pat. 7,157,668; EU Pat. 1659911) , která poskytuje
jedine nou možnost uzení jakéhokoli produktu za tepla i za
studena.

STRU NÁ SPECIFIKACE:
Elektrická kombinovaná trouba „rychlá pára“ v provedení counter top Alto-Shaam Combitherm®, model 6•10ESi s technologií EcoSmart™ pro
snížení spot eby energie a vody a s režimy pro va ení v pá e, konvek ní oh ev a jejich kombinaci.
Standardní vybavení zahrnuje patentovanou automatickou ventilaci páry, funkci pro zhn dnutí Gold-n-Brown™ a zapušt nou oto nou dve ní
rukoje  se samo inným vyrovnáváním a bezpe nostní zarážkou pro odvod páry. Obsahuje dvourychlostní ventilátor a funkci ochlazování.
Trouba je vyrobena z nerez oceli 18, má sprchovou hadici s pojistkou proti zp tnému toku a funkci automatického išt ní. Dovnit  se vejde až
6 polovi ních m lkých plech  nebo 6 hlubokých peká . Záv s dve í je standardn  na pravé stran . Trouba obsahuje patentovanou funkci
CombiSmoke™ (pouze na vyžádání).

STANDARD CONTROL: Vyjímatelná sonda vnit ní teploty produktu s rychlým kontaktem.
                           DELUXE CONTROL: Vyjímatelná sonda vnit ní teploty produktu s rychlým kontaktem a možnost programování s

klávesami Rapid-Touch™.
                                         S-CONTROL: Vyjímatelná sonda vnit ní teploty produktu s rychlým kontaktem – voliteln .

MODELY: STANDARDNÍ FUNKCE A P ÍSLUŠENSTVÍ
• T i (3) poli ky z nerez oceli
• Dv  (2) nerez bo nice plus

Šest (6) kolejnic na plechy bez skláp ní
Horizontální vzdálenost mezi kolejnicemi 21-1/16" (535mm)
Vertikální vzdálenost mezi kolejnicemi 2-5/8" (65mm)

• ty i (4) snímatelné nastavitelné nohy
• Jedna (1) ru ní sprcha s pojistkou zp tného toku PATENT P IHLÁŠEN

• Jedna (1) zapušt ná oto ná závora dve í s vypoušt ním páry
• Jednobodová vyjímatelná teplotní sonda (U MODEL  S-CONTROL VOLITELN )

MONTYCON gastro, s.r.o., Rudná 907/37, 700 30  Ostrava, Záb eh
Tel.: +420 596 624 904, Fax: +420 596 612 693, Zelená linka: 800 333 318

HOTLINE kucha ský servis: +420 602 584 999
info@montycon.cz, http://www.montycon.cz/

MODEL 6•10ESi DELUXE
KAPACITA ŠEST (6) PEKÁ  HLUBOKÝCH NEBO GN 1/1,

ŠEST (6) POLOVI NÍCH M LKÝCH PLECH
NA OBR. S VOLITELNÝM POJÍZDNÝM STOJANEM 5006188
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ROZM RY: V x Š x H
VN JŠÍ:
35-3/16" x 43-7/8" x 34-1/16" (893mm x 1114mm x 865mm)POŽADAVKY NA INSTALACI

Trouba musí stát rovn .
Je zapot ebí instalovat digesto .
Uzavírací ventil p ívodu vody a pojistka zp tného toku.

VN JŠÍ SE SKLÁP CÍMI DVE MI:
35-3/16" x 47-7/8" x 34-1/16" (893mm x 1216mm x 865mm)

VNIT NÍ:
17-3/4" x 23-1/2" x 21-1/16" (450mm x 597mm x 535mm)

POŽADAVKY NA VODU MINIMÁLNÍ STANDARD KVALITY VODY
DVA (2) P ÍVODY STUDENÉ VODY - PITNÉ

JEDEN (1) ÍVOD UPRAVENÉ VODY: 3/4" NPT*
JEDEN (1) ÍVOD NEUPRAVENÉ VODY: 3/4" NPT*
TLAK POTRUBÍ: 30 to 90 psi 2.8 to 6.2 bar

ODVOD VODY: 1-1/2" ÍPOJKA SE VZDUCHOVOU MEZEROU
* M že být v tví jednoho potrubí 3/4".

V P ÍPAD  POUŽÍVÁNÍ VODY, KTERÁ NESPL UJE
MINIMÁLNÍ STANDARDY KVALITY ALTO-SHAAM, ZANIKÁ
ZÁRUKA. Uživatel musí sám vhodnou úpravou zajistit, aby

ivád ná voda vyhovovala zde uvedeným specifikacím.
Doporu ujeme instalovat systém pro filtraci vody
CombiGuard™, avšak tento systém nemusí zajistit vyhov ní
u všech položek.
Kontaminant  Požadavek na p ivád nou vodu (neupravená voda)
Volný chlor Mén  než 0,1 ppm (mg/L)
Tvrdost Mén  než 3 gpg (52 ppm)
Chloridy Mén  než 30 ppm (mg/L)
pH 7,0 až 8,5
Zásaditost Mén  než 50 ppm (mg/L)

emík Mén  než 12 ppm (mg/L)
Celkové množství
rozpušt ných
pevných látek (tds) Mén  než 60 ppm

POŽADAVKY NA VOLNÝ PROSTOR
ZLEVA: 6" (152mm) PLUS P ÍSTUP PRO OBSLUHU: 18" (457mm)
DOPORU UJEME 20" (508mm) OD ZA ÍZENÍ VYTVÁ EJÍCÍCH TEPLO
ZPRAVA: 4" (102mm) SHORA: 20" (508mm) PRO CIRKULACI VZDUCHU
ZEZADU: 4" (102mm) ZDOLA: 5-1/8" (130mm) NA NOHY

I INSTALACI COUNTER-TOP (NA LINKU) MUSÍ BÝT DODRŽENA MINIMÁLNÍ
VZDÁLENOST 4" (102mm) OD PODLOŽKY.

ELEKTRICKÉ ZAPOJENÍ (JE VYŽADOVÁN VYHRAZENÝ OBVOD) 6•10ESi 6•10ESi/sk
NAP TÍ FÁZE FREKVENCE/HZ PR EZ VODI A kW A kW

208-240 208
240

1* 60 2 vodi e a zem
AWG 6

41,0
47,0

8,5
11,2

43,3
48,7

9,0
11,7

208-240 208
240

3 60 3 vodi e a zem
AWG 8

23,3/f
27,0/f

8,5
11,2

25,0/f
28,2/f

9,0
11,7

380-415 380
415

3 5 4 vodi e a zem
AWG 12

13,0/f
15,6/f

8,5
11,2

14,0/f
16,3/f

9,0
11,7

440-480 440
480

3* 60 3 vodi e a zem
AWG 8

11,0/f
13,0/f

8,5
11,2

12,0/f
14,0/f

9,0
11,7

* POPLATEK ZA ELEKTROINSTALACI

HMOTNOST KAPACITA
NETTO 285 lb (129 kg) HLUBOKÉ PEKÁ E:  20" x 12" x 2-1/2"

GN 1/1: 530 x 325 x 65mm
POLOVI NÍ M LKÉ
PLECHY: * 18" x 13" x 1"
POUZE NA DRÁT NÝCH POLICÍCH

šest (6)
šest (6)
šest (6)

ty i (4)
ty i (4)

t (5)
EPRAVNÍ 415 lb (188 kg)

ROZM RY P EPRAVKY: (D X Š X V)
53" X 45" X 49"

(1346 x 1143 x 1245mm)
72 lb (33 kg) MAX.

MAXIMÁLNÍ OBJEM: 45 QUARTS (57 LITR )

*PRO MAXIMUM KAPACITY JSOU ZAPOT EBÍ DODATE NÉ DRÁT NÉ POLICE
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Deluxe Control
(NA OBRÁZKU)
Model Combitherm deluxe control
má všechny funkce modelu
Standard Control a navíc disponuje
funkcí programování. Do pam ti lze
uložit až 250 postup , p emž
každý m že mít až 20 krok
s jakoukoli kombinací režim  tepelné
úpravy. Model Deluxe Control má
také sadu 8 tla ítek Rapid-Touch™
pro rychlý p ístup k asto
používaným program m.

Standard Control
Model Combitherm Standard Control
má všechny uvedené funkce pro
va ení v pá e, pe ení a opékání,
ízené na základ asu nebo vnit ní

teploty produktu. Má také
automatickou funkci Gold-n-Brown™

pro zhn dnutí, režim Retherm pro
regeneraci pokrm  na talí i a dále
široký výb r pomocných funkcí a
nastavení. Je ur en uživatel m, kte í
nepot ebují možnost programování.

S-Control
Model Combitherm S-Control
umož uje volit všechny základní
režimy kombinované trouby pomocí
oto ného voli e. Má také funkci pro
zhn dnutí Gold-n-Brown™, nastavení
automatického išt ní a volbu
polovi ní rychlosti ventilátoru.
Modely S-Control mohou být také
vybaveny volitelným p íslušenstvím
CombiSmoke nebo Core
Temperature.

Režim páry
Automatické va ení v pá e na 212°F
(100°C)
Rychlé va ení v pá e mezi 213°F a
248°F (101°C a 120°C)
Nízkoteplotní va ení mezi 86°F a
211°F (30°C a 99°C)

Kombinovaný režim
Parní a konvek ní oh ev p i teplotách mezi
212°F a 482°F
(100°C a 250°C)

Konvek ní režim
Va ení bez páry p i teplotách 86°F až
482°F
(30°C až 250°C)

Režim Retherm
Oh ívání potravin nebo pokrm  na talí i
s automatickou injekcí páry p i teplotách
248°F až 320°F
(120°C až 160°C)

Režim teploty jádra
Tepelná úprava s využitím sledování teploty
vnit ku produktu v jakémkoli režimu

Gold-n-Brown™
Automatická funkce pro zhn dnutí, kterou
lze nastavit nebo naprogramovat dle
pot eby. Slouží k dodání barvy produkt m
v kombinovaném nebo konvek ním režimu.

CombiSmoke™ (voliteln )
Patentovaná technologie Alto-Shaam
(U.S. Pat. 7,157,668; EU Pat. 1659911) umož uje udit za
tepla i za studena s použitím skute ných

ev ných t ísek. Tuto funkci lze využít
v kombinovaném i konvek ním režimu a u
modelu Deluxe ji lze naprogramovat.
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VOLITELNÉ MOŽNOSTI PRO MONTÁŽ V TOVÁRN
(MOHOU VYŽADOVAT PRODLOUŽENÍ DOBY NUTNÉ K REALIZACI)

  CombiSmoke™ (U.S. Pat. 7,157,668; EU Pat. 1659911)

BEZ POPLATKU, POKUD JE TATO FUNKCE POŽADOVÁNA SPOLU S OBJEDNÁVKOU.

ZAHRNUJE VZOREK D EV NÝCH T ÍSEK.
  Zapušt né dve e

ZV TŠENÍ ŠÍ KY TROUBY O 4" (102mm)
  Otevírání dve í doleva

ZV TŠENÍ ŠÍ KY TROUBY O 1" (25mm)
 Jednobodová vyjímatelná teplotní sonda (PATENT P IHLÁŠEN)

PRO MODELY STANDARD A DELUXE

VOLITELN  U MODELU S-CONTROL BEZ MOŽNOSTI COMBISMOKE [5005679]
VOLITELN  U MODELU S-CONTROL S MOŽNOSTÍ COMBISMOKE [5011457]

  Vícebodová pevn  zapojená sonda vnit ní teploty produktu [5005678]
NENÍ K DISPOZICI U MODELU S-CONTROL

  Bezpe nostní prvky PRO POUŽITÍ V NÁPRAVNÝCH ZA ÍZENÍCH

VYLU UJE POUŽITÍ TEPLOTNÍ SONDY

ídavné bezpe nostní prvky
ZA ÍZENÍ PROTI UVÍZNUTÍ [5011081]
BEZPE NOSTNÍ KRYT OVLÁDACÍHO PANELU [5011080]
PETLICE NA DVE E (VISACÍ ZÁMEK NENÍ SOU ÁSTÍ) [5011079]
SADA PROTIOT ESOVÝCH NOH (PRO NAŠROUBOVÁNÍ NA PODLOŽKU) [5011135]
SADA ŠROUB  ODOLNÝCH PROTI NEOPRÁVN NÉ MANIPULACI [5011082]

  Digesto  bez odtahu VHES-10 [5011181]
NELZE U MODEL  S UDÍRNOU NEBO STOHOVANÝCH KOMBINACÍ

  Kombinace pro stohování
MUSÍ BÝT SPECIFIKOVÁNY P I OBJEDNÁVCE
VIZ SPECIFIKACE JEDNOTLIVÝCH KOMBINACÍ

6•10ESi NAD 6•10ESi, STACIONÁRNÍ

6•10ESi NAD 6•10ES, STACIONÁRNÍ

6•10ESi NAD 10•10ESi, STACIONÁRNÍ

6•10ESi NAD 10•10ES, STACIONÁRNÍ

6•10ESi NAD 7•14ESi, STACIONÁRNÍ

6•10ESi NAD 7•14ES, STACIONÁRNÍ

6•10ESi NAD 10•18ESi, STACIONÁRNÍ

6•10ESi NAD 10•18ES, STACIONÁRNÍ

ÍDAVNÁ MOBILNÍ STOHOVACÍ ZÁKLADNA

6•10ESi NAD ASC-4E, STACIONÁRNÍ [5007016]
  Po íta ový software [5005676]

 Není k dispozici pro modely S-Control.
ÍSLUŠNÁ ÍSLA SOU ÁSTÍ

VIZ SPECIFIKACE HACCP . #9015
 Dokumentace HACCP
 Dokumentace HACCP s ízením kuchyn

 Bezdrátová dokumentace HACCP s ízením kuchyn
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Police na šest (6) ku at
(PEKÁ  NENÍ SOU ÁSTÍ DODÁVKY) SH-23000

Koš na smažení BS-26730 Grilovací rošt SH-26731

Stacionární stojan s policí
5006184

Mobilní stojan s policí
5006188

Stacionární stojan s držáky na plechy a policí
5006185

Mobilní stojan s držáky na plechy a policí
5006189

Stacionární stojan s policí a zást nou
5006186

Mobilní stojan s policí a zást nou
5006190
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VOLITELNÉ PRVKY A P ÍSLUŠENSTVÍ
TÁC NA OMASTEK Z KU AT S ODTOKEM: 1-1/2" (38mm) HLUBOKÝ 4757
POLICE NA PE ENÍ KU AT:

6 KU AT — VELKÝ PEKÁ : 3 POLICE NA TROUBU SH-23000
8 KU AT — VELKÝ PEKÁ : 3 POLICE NA TROUBU SH-23619

COMBIGUARD™ TRIPLE-GUARD SYSTÉM PRO FILTRACI VODY ( ETN 1 NÁPLN ) FI-23014
 COMBIGUARD™ NÁHRADNÍ FILTR FI-26356
COMBITHERM ISTI — SPECIÁLN  PRO TROUBY COMBITHERM

DVANÁCT (12) NÁDOB/BALENÍ, KAŽDÁ 1 QUART (CCA. 1 LITR) CE-24750
COMBICLEAN™ TABLETY — SPECIÁLN  PRO TROUBY COMBITHERM

90 BALENÍ V NÁDOB – MUSÍ BÝT OBJEDNÁVÁNY V SUDÉM MNOŽSTVÍ DVA (2) A VÍCE CE-28892
KOŠ NA SMAŽENÍ, 12" X 20" (325mm x 530mm) BS-26730
GRILOVACÍ ROŠT, 12" X 20" (325mm x 530mm) SH-26731
SCALE FREE™ (NA BÁZI CITRUS , NEKOROZIVNÍ PROST EDEK NA ODSTRAN NÍ VODNÍHO KAMENE) CE-27889
 STARTOVNÍ SERVISNÍ KONTROLA K DISPOZICI V CENTRU ALTO-SHAAM FASTEAM DLE

SPECIFIKACE

 POLICE, NEREZ DRÁT SH-2903
STOJAN. NEREZ OCEL (V X Š X H):

STACIONÁRNÍ S POLICÍ 29-7/16" X 35-7/16" X 20-5/16" (747mm x 900mm x 516mm) 5006184
STACIONÁRNÍ S DRŽÁKY NA PLECHY A POLICÍ 29-7/16" X 35-7/16" X 20-5/16" (747mm x 900mm x 516mm) 5006185
STACIONÁRNÍ S POLICÍ A ZÁST NOU 29-7/16" X 35-7/16" X 20-5/16" (747mm x 900mm x 516mm) 5006186
STACIONÁRNÍ S DRŽ. NA PLECHY, POLICÍ A ZÁST NOU 29-7/16" X 35-7/16" X 20-5/16" (747mm x 900mm x 516mm) 5006187
MOBILNÍ S POLICÍ 32-1/16" X 35-7/16" X 20-5/16" (815mm x 900mm x 516mm) 5006188
MOBILNÍ S DRŽÁKY NA PLECHY A POLICÍ 32-1/16" X 35-7/16" X 20-5/16" (815mm x 900mm x 516mm) 5006189
MOBILNÍ S POLICÍ A ZÁST NOU 32-1/16" X 35-7/16" X 20-5/16" (815mm x 900mm x 516mm) 5006190
MOBILNÍ S DRŽ. NA PLECHY, POLICÍ A ZÁST NOU 32-1/16" X 35-7/16" X 20-5/16" (815mm x 900mm x 516mm) 5006191
STACIONÁRNÍ 37-3/4" X 35-7/16" X 20-5/16" (957mm x 900mm x 516mm) 5006181

EV NÉ T ÍSKY — BALENÍ 20 lb (9 kg)
Jablo  . . .WC-22543 eše  . . .WC-22541 ech . . .WC-2829 Javor . . .WC-22545

MONTYCON gastro, s.r.o., Rudná 907/37, 700 30  Ostrava, Záb eh
Tel.: +420 596 624 904, Fax: +420 596 612 693, Zelená linka: 800 333 318

HOTLINE kucha ský servis: +420 602 584 999
info@montycon.cz, http://www.montycon.cz/
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